
 
 
 
 
 
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal nach unserer Allergen – Tabelle 

À la carte Speisekarte | 12:00 bis 21:00 Uhr  
 

  

 
Suppen 

 

 
 
EUR 

Tagessuppe  10,4 

Consommé vom Gockel 
Eigene Einlage | Schnittlauch 

 14 

Geschäumtes Süppchen von Frühlingskräutern 
Blätterteiggebäck 

 

 
 

11,4 

 
Vorspeisen 

 

 
 
EUR 

Carpaccio vom Semmelknödel 
Zupfsalate | Bärlauch Créme Fraîche | Caesar Dressing | Parmesan 

 24 

Allgäuer Landschwein 
Sauce von der geräucherten Forelle | Meerrettich | Endivie | Kapern 

 24 

Confierter Fenchel 
Rote Beete | karamellisierte Walnüsse | Feldsalat 

 23 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal nach unserer Allergen – Tabelle 

 
Salate 

 
 
 
 
EUR 

Kleiner Salatteller  
Blattsalate | Cocktailtomaten | Gurken | Rote Zwiebeln | Croûtons  

  9 

Salatteller „Das Rübezahl“  
Blattsalate | Cocktailtomaten | Gurken | Rote Zwiebeln | Croûtons  
 
- mit gebratenen Putenstreifen 
- mit gebratenen Black-Tiger-Garnelen 
- mit gebratenen Rinderstreifen  

 17 
 
 
+ 8 
+ 10 
+ 12 

 
Hauptgerichte 

 
 
 
 
 
 
klein 

 
 
 
EUR 
 
 
normal 

Kartoffelrösti 
Uri-Käse | Frühlingsgemüse | Créme Fraîche | Wildkräuter  

 

 
 
 

23 

Cremiges Zitronenrisotto 
Kleines Gemüse | Bärlauchpesto | Lauchstroh 
 

21 24 

Allgäuer Kässpatzn 
Reifer Bergkäse | Röstzwiebeln | Schnittlauch 

16 
 

19 
 

Confiertes Mairübchen 
Süsskartoffelcreme | Gemüsecouscous | Sauerampferdip 

 23 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal nach unserer Allergen – Tabelle 

Hauptgerichte  
 
klein 

EUR 
 
normal 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
Petersilienkartoffeln | Wiener Garnitur (Sardellen, Kapern, Petersilie 
und Ei) 
- mit Gurkensalat 
- mit kl. gemischtem Salat 

 

27 31 
 
 
+ 5 
+ 9 

Rosa gebratenes Rinderfilet 
Rosmarinkartoffeln | Tomate | Artischocke 
geräucherte Créme Fraîche | Rucola 
 

 43 

Kross gebratene Maishühnerbrust 
Getrüffeltes Kartoffelpüree | wilder Brokkoli | Pesto Rosso 
 

 38 

Filet vom Alpenlachs auf der Haut gebraten 
Confierter Sellerie | Blätterteiggebäck | Dill Beurre Blanc 

 28 

Kotelett vom Lamm unter der Kräuterkruste 
Gebackener Kartoffelring | Bohnenragout | Wacholderjus 

 45 

Dry Aged Rib Eye 550g (für 2 Personen) 
Steakhouse-Pommes oder Rosmarinkartoffeln | Tomate | Artischocke 
Kräuterbutter 
 

 42 
p.Per. 

   
 
 
 

 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unser Servicepersonal nach unserer Allergen – Tabelle 

Zu guter Letzt         
EUR 

Schwarzwälder Kirsch 3.0 
Dunkle Schokolade | Namelakacreme mit Kirschlikör   
Kirschgel | Kirschsorbet 
 

 16 

Apfel & Sanddorn 
Apfelmousse | Sandorngel | Mandarinensorbet 
 

 16 

Windbeutel 
Milchschokolade | Karamell | Birnensorbet 
 

 16 

Käseauswahl 
Chutney | Nüsse   
 

 19 

Sorbet Royal 
Himbeer-, Zitronen-, oder Passionsfruchtsorbet 
mit Schaumwein aufgegossen | Minze 

 

 11 

Affogato  
Vanilleeis | mit doppeltem Espresso aufgegossen | Schlagsahne 
 

 8,4 

Hausgemachtes Sorbet  
Himbeere | Zitrone | Passionsfrucht  
ausgarniert mit Früchten der Saison und Waffelhippe 
 

1 Kugel 
2 Kugeln 
3 Kugeln 

3,8  
5,8 
7,8 

Hausgemachtes Eis  
Vanille | Schokolade | Erdbeere | Walnuss 
ausgarniert mit Früchten der Saison und Waffelhippe 

 

1 Kugel 
2 Kugeln 
3 Kugeln 

3,8 
5,8 
7,8 

   
 

   
 


