
 
 
 
 
 
 

Speisekarte | 12:00 - 21:00 Uhr  
 

  

Suppen und Vorspeisen                        
 

 

Tagessuppe 
  

 6,9 

 

Geschäumtes Süppchen vom Spargel 
Tatar vom Räucherlachs | Kerbel  

  

 7,9 

 

Alpenkräutersüppchen 
Brotcroûtons | Trüffelöl 

 

 
 

 

 8,5 
 

 

Kräftige Rindersuppe  
mit eigener Einlage | Schnittlauch  

 

 
 

 

 9,0 
 

 

Sashimi vom Saibling 
Erdbeeren | Ingwer-Zitronengrasmarinade | Wildkräuter   

  

 17,9 

 

Weiße gebratene Spargelspitzen 
Ponzu-Nussbutter | Bonitoflocken  

  

 18,0 

 

Gepickelte Rübchen 
Ziegenkäse | Waldmeister | Wildkräuter 

  

 15,5 

Salate   

Kleiner Salatteller  
Blattsalate | Cocktailtomaten | Gurken | Oliven | Croûtons 
Schalotten 

  8,5 

 

Salatteller „Das Rübezahl“  
Blattsalate | Cocktailtomaten | Gurken | Oliven | Croûtons 
Schalotten 
wahlweise mit Aufpreis:  
- Putenstreifen | gebraten  
- Black Tiger Garnelen | gebraten  
- Rinderfiletstreifen | gebraten  

  

15,5 
 

 
+7,5 
+9,8 
+11,8 

   



 
 
 
 
 
 

Hauptgerichte 
 

Bärlauch-Gnocchi 
Gelbe Rübchen | geschmolzene Tomaten | Zitronenschaum 

  

 18,9                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                            

 

Saiblingsfilet 
Petersilien-Mousseline | Radieschen | Safranschaum 

  

 27,5 

 

Gebratene Garnelen 
Tagliatelle | Kräuterrahm | sautierter Fenchel 

  

 26,0 

 

Entenbrust rosa gebraten 
eingelegte Zwiebeln | Sauce Tatar vom Ingwer | Kopfsalat 

  

 29,8 

 

Maispoulardenbrust 
Buchweizen-Mangold-Risotto | Kräuterbutter 

  

 26,9 

 

Lammkarrée unter der Kräuterkruste 
gebratener Spargel | Kartoffelkrapfen | Balsamicoglace 

  

 38,0 

 

Rostbraten vom Black Angus  
Nusskartoffeln | sautierter Junglauch | Morchelragout  

  

 38,0 

 

Rinderfilet gebraten  
Bärlauchrisotto | Frühlingsgemüse | Portweinjus  

  

 42,0 

Klassiker 

  

 

Allgäuer Kässpatzn 
Röstzwiebeln | frischer Schnittlauch  

  

 16,9 

 

Zwiebelrostbraten 
Bratkartoffeln | Speckbohnen  

  

 38,0 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
Petersilienkartoffeln  
Wiener Garnitur (Sardellen, Kapern, Petersilie und Ei) 

 

 
mit Gurkensalat 
mit kl. gemischtem Salat 

 

 25,0 
+4,9 
+8,5 

   



 
 
 
 
 
 

Desserts 
Tonkabohnentarte 
Birnengelee | Rhabarbereis | Rhabarbergel | getrocknete Birnen  
 

 12,2 

Geeister Topfen 
Erdbeergel | Erdbeersüppchen | gezuckerter Fenchel  
 

 12,2 

Pistazienbisquit  
Schokoladenopera | Espressoeis | Espressokaramell 
 

 11,2 

Sorbet Royal 
Himbeer-, Zitronen-, Passionsfrucht- oder Cassissorbet 
mit Champagner Roederer Brut aufgegossen | Minze 
 

 10,2 

Eiskaffee oder Eisschokolade „Das Rübezahl“ 
Vanilleeis | Kaffeelikör | Schlagsahne 
 

 8,2 

Affogato  
Vanilleeis | mit doppeltem Espresso aufgegossen | Schlagsahne 
 

 7,2 

Kugel hausgemachtes Sorbet  
Himbeersorbet | Zitronensorbet | Passionsfruchtsorbet  
Cassissorbet 
 

 2,8 

Kugel hausgemachtes Eis 
Vanilleeis | Schokoladeneis | Erdbeereis | Walnusseis  

 

 2,8 

Kuchen | Torten ab 14:00   

 
Stück Kuchen 
Stück Torte  

  
4,0 
5,0 

Apfelstrudel bis 16:30 Uhr  
mit Vanillesoße 

 4,8 
5,8 

 


